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W swiecie materiatow sypkich
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Materiaty sypkie odgrywaja bardzo wazing role w wielu gateziach przemystu. Sa
wykorzystywane zaréwno w formie gotowych produktow, jak i potproduktéow do proceséw
technologicznych. Materiat w tej postaci jest tatwiejszy do transportu, magazynowania
i przetwarzania. Jednak zanim materiat zostanie wykorzystany musi przejs¢ szereg proceséw
technologicznych. Na kazdym z tych etapdw moga pojawic sie problemy utrudniajace prawidtowy
proces produkgcji, ktére mogg by¢ zwigzane ze zmianami parametréw fizycznych materiatu oraz moga
powodowac zmiany w jego strukturze i sktadzie chemicznym. Wszelkie zmiany wtasciwos$ci materiatu
podczas przetwarzania mogg wigzac sie z ryzykiem wystgpienia niepozadanych zjawisk obnizajgcych

jakos¢ surowcow.

Jednym z niekorzystnych zjawisk wystepujacych podczas przetwarzania materiatdw sypkich jest
zbrylanie. O zjawisku tym mozemy méwic, gdy sypki proszek zaczyna tworzyé wieksze aglomeraty.
Obecnos¢ aglomeratédw w produkcie koncowym wigze sie z pogorszeniem wtasciwosci
sensorycznych. Dla konsumenta materiat zbrylony jest oznakg ztej jakosci produktu oraz moze wigzac

sie ze zwiekszonym ryzykiem zanieczyszczen mikrobiologicznych.

Obecnie na sSwiecie prowadzone sg badania majgce na celu charakterystyke procesu zbrylania.
W Instytucie Agrofizyki PAN, réwniez podjeto tematyke zbrylania sypkich proszkéw spozywczych.
Badania majg na celu identyfikacje powstawania aglomeratéw w skrobi ziemniaczanej i mace
pszennej. Przeprowadzone zostaty rowniez doswiadczenia ukazujgce relacje miedzy powstawaniem

aglomeratdw, a stopniem zanieczyszczen grzybowych.

Rys. Schematy tworzenia potgczen miedzy czgsteczkami zbrylajgcego sie materiatu oraz niepozgdane aglomeraty
materiatu chemicznego.
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